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Il - Twelve Basalte

Whisky frongais, single malt, 50 cl, 48%, 68 €.

Le meillleur whisky frongais de l'annee, s j@ puis
donner mon avis (et il ne manguerait plus que je
ne le donne pas, vu que, hein, mes coups de
coaur, tout u;u:l:l. Voila pour |@ résurméa. Pour les
détails, on s'avance sur des notes trés
oxydatives, de la noix en reveux-tu, y en rn'a, des
fruits secs, un brin d'olive noire, comme una
petite chatouille d'aiguilles de pin_. La jeune
distillerie de Loguiole sort @n mame temps ses 3
premiars whiskies, trés réussis, mais ce Bosalte
sort du lot : c'est le seul assemblage (4 fats de
PX, win rouge, rhum, chéne neuf, affinés
ensemble en flts de sauternes pendant un an),

] * -
b I] I I"'I [ll t‘ ll \ : autrement dit il ne doit rien a la chance d'un fit

acaptionnel au milieu d'un chal Et il va falloir se
mes I 2 cou I S ouger pour en toper une quille (2.200 bouteilles
i i
de coeur 2020

eulement). Vite. Trés vite. Genre, maintenant |
Publié le 15 décembre 2020
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TWELVE

Bienvenue au
premier whisky
d’Aubrac!

L'année 2020 sera celle du premier whisky d’ Aubrac.
Au terme de trois années de miirissement dans des fiits spéciaux,
les premiéres bouteilles seront mises en vente par la distillerie Twelve

le 15 novembre.

welve (12, comme le nu-
méro du département de
I’Aveyron), c’est une belle
histoire d’amitiés, c’est
un chemin qui a du sens et
c’estune aventure palpitante. L'ami-
tié, c'est celle de douze amis amoureux
de I'Aubrac qui, un jour, décident de
s'associer pour créer une distillerie a
Laguiole. C'est aussil’amitié qui nait
entre Christian Bec, 'un de ces asso-
ciés, et Florent Caston, maitre de chai
rencontré a Rouen et qui deviendra
I'alchimiste du whisky Twelve.

Le sens, il se trouve dans I’étonnante
similitude que I’on pergoit immedia-
tement entre les paysages, le climat et

TERRES D'AUBRAC N°g 2020

PAGE 1/2

I'atmosphére de ces deux régions pour-
tant si éloignées que sont I’Ecosse, ber-
ceau du whisky, et I’Aubrac. L"aventure,
c’estcelle d’une entreprise de longue
haleine, qui exige beaucoup de persé-
vérance et d’investissements autant
financiers qu'humains.De cette alchi-
mie va donc naitre le premier whisky
de I'Aubrac, le 15 novembre 2020, trois
ans, exactement, aprés gue ’alcool a
é1é mis en fiits.

Quatre ans aprés sa création, la dis-
tillerie s’est durablement installee a
Laguiole. L'ancien presbytére abrite la
brasserie et I'alambic. Dans I'ancien
couvent sont entreposées la plupart
des barriques dans lesquelles miirit le
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whisky. Ces filts proviennent des meil-
leures origines : Porto, Xeres, Bour-
bon, Bordeausx... Leur variété est aussi
la promesse dewhiskies richeset trés
différents les uns des autres.

Au centre du village, rue Bardiére se
trouve enfin la boutique Twelve. Au-
jourd'hui, 'entreprise tourne a régime
soutenu pour produire environ 100.000
bouteilles par an.

Cela fait de Twelve une distillerie qui
compte en France. Dés avant la com-
mercialisation du premier whisky, on
peut trouver a la boutique toute une
gamme d'alcools Twelve : gins, thums,
eaux de vie de malt.

Publi-reportage
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SAVOIR FAIRE

L'équipe est totalement mobilisée : Florent Caston
veille sur ses assemblages et ses filits ; Alexandre
Guerre brasse le malt d’orge ; Mailys Boissonnade
tient laboutique et assure les visites; le toutsousla
houlette de Vincent Bec.

VISITES
DE LA BRASSERIE
& DEGUSTATIONS

On peut visiter ladistillerie etdé

couvrir quelques-unsdes secrets du

hisky d’Aubrac. Individuellement
ou par groupes et uniquement sux
réservation, il est possible de voir
onctionner la brasserie, ladistille
eetdedégusterdes alcools dans
> chai(tarif : 5€ par personne).
Sur demande spécifique, cesvisites
peuvent étre enrichies et person-
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Distillerie::
14, place du Couvent
12210 Laguiole

Boutique :

10, rile Bardiere
12210 Laguiole

+33 (0)5 81 36 14 87
visites.tw@gmail.com

LE MAGAZINE QU EXFLORE L'AUBRAC




REPORTAGE TELEVISE

France 3 Occitanie Juin 2021
Inauguration de notre premier whisky

https://france3-regions.francetvinfo.fr/occitanie/aveyron/rodez/aveyron-douze-amis-lancent-un-whisky-
100-aubrac-2132527.html?fbclid=IwAR1tKGeuwjlhhOVogX-y58GBVqkd8sER1zaOFKvb2pZuX8rlk7s1RHbA(q]Js
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REPORTAGE TELEVISE

13H, TF1, Janvier 2021
"Zoom sur 1'Aubrac entre le feu et la glace”

https://www.tflinfo.fr/voyages/video-zoom-sur-l-aubrac-un-plateau-entre-le-feu-et-la-glace-
2175779.html#spark_seek=426s

LEIBH TF1

ET LA GLACE

M6, Top Chef, Février 2021

Merouan, pour Top Chef 6play, s'est arrété au Suquet, a
Laguiole, pour rencontrer Sébastien Bras et découvrir
notre whisky

https://www.6play.fr/top-chef-restaurants-les-plus-extraordinaires-p_19761/sebastien-bras-le-
suquet-c_12859913?fbclid=IWAR2KRBeHQi8FFuLlIF6x8V-nd7CxtxyxhIfpmG7fUpBaCNgnLCP13KWk6LQI




REPORTAGE TELEVISE

20H Week-end France 2, Juillet 2020

"Impressions d'ailleurs : I'Aubrac, une balade
irlandaise" -

https://www.francetvinfo.fr/france/occitanie/aveyron/impressions-d-ailleurs-l-aubrac-une-
balade-irlandaise_4035713.html

France 3, Juillet 2018

"A Laguiole, la distillerie des anges fabrique le
whisky de I’Aubrac” -

https://france3-regions.francetvinfo.fr/occitanie/aveyron/rodez/laguiole-distillerie-
anges-fabrique-whisky-aubrac-1399037.html




NOTES DE DEGUSTATION

Jim Murray's Whisky Bible 2020
A propos de notre Esprit - Eau de vie de Malt 9.5
Single Cask - Fat de Porto

DISTILLERIE DE LAGUIOLE Laguiole. Working.

< Espirit De Twelve Malt Spirit lot no. 95, port cask db (90) n22 123 122 b23 (lean and
glimmering with sparkling malt, this spirit shews an unusual early feel for the complexities ol
absorbing fruit into the system. At this age has every right to be disjointed and out of sorts,
but this is anything but! 52.5%. sc.
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THE WORLDS LEADING WHISKY GUIDE
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PRESSE NATIONALE

Le Figaro, 2021

J.I

WWHISKY
TWELVE, LE WHISKY MADE IN AUBRAC

12 amis élaborent un projet un peu fou.
Faire naitre, au ceeur de ces paysages si
semblables 4 lEcosse, ['un des meilleurs
whiskies du monde ! Créée dans un ancien
presbytére, la distillerie produit aujourdhui
un breuvage ala fois gourmand, elégant
et équilibré. Pour bien apprécier la qualité
des whiskies made in Aubrac, il faut venir
découvrir sur place les secrets deleur
fabrication. Vioici d&ja une confidence
trés séduisante : ils ne sont pas filtrés et
l'extréme pureté de l'eau participe de leur
—— exceptionnelle qualite !

La Boutigque : 10 rue Bardiére, 12210 Laguicle - 05 8136 14 87
https:/fwhiskytwelve.fr/

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

n 2014, sur ce haut territoire de Aveyron,

p7 e L
ATV e

WANDORRE
HOTEL NAUDI BOUTIQUE,
UN CADRE IDEAL A GRANDVALIRA

e Maudi, ce petit hotel familial de montagne au design

dintérieur de style nordigue saura vous séduire | Situé aux
pieds des pistes de Soldeu a Grandvalira, l'hétel est devenu une
référence de choix pour vivre un excellent séjour & la montagne,
en Andorre. Disposant de 28 chambres doubles avec vue, ainsi
que de 3 suites, I'2tablissement « Adults Only » propose également
une offre gastronomigque raffinée, alliant tradition et modernite.
Grace aurestaurant et 4 la terrasse panoramigues, la cuisine se
deguste les yeux surla montagne et ses pistes.
www.hotelnaudi.com - Tél. (00376) 739300
@hotelnaudi

PHOTOS : DR
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Whisky francais, Décembre 2021

"Nous posons 3 questions a Christian Bec de 1la
distillerie Twelve et nouveau président de la
fédération du whisky de France "

http://whisky-francais.com/index.php/2021/12/16/2022-vers-une-ig-whisky-de-france/?
fbclid=IWAR3VIWbUgtXxfZUmzoc3K8VHOKwUCS5DIPf 8WI9txTjQ8dFdfFPoYCKACojM

1. Bonjour Christian, pouvez-vous nous donner un éfat du paysage actuel 7 nombre d'acteurs
[Disdillaria &t négociants) 7 Voluma des venies 7 Volumea de praduction 7

2. Quels sont las principewy: défis pour le fédération du whisky de France dans les prochaines annédas
? Une WGP whisky frangais 7

3. Pour g'imposer comme ung nelion du whisky, ka France devra convaincre les marchés exténeurs,
pensaz-vous que le whisky frangais suivra le modéle du cognac, fer da lanca du sewvoir-faire
franggis, dont plus de 85% du volume part 3 l'export ou plutit le modéle de 'amegnac, plus
canfidential et résalument artisanal 7
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Novembre 2020 AUBRAC

DISTILLERIE TWELVE
BALADE ENPETITE MONGOLIE

C'est dans le cadre exceptionnel du presbytére
des Anges et de l'ancien couvent de Laguiole,
bordés de splendides orgues basaltiques, que le
visiteur accéde a la premiere distillerie dAubrac
- la brasserie et l'alambic logés dans le
presbytere, les barriques dans le couvent. Ils
éaient douze, en mai 2014, douze amis, douze
acolytes, a se lancer dans I'aventure, sur ces
terres qui ressemblent tant a I'Ecosse. Ce
whisky d'exception, ils vont appeler Twelve,
Twelve, comme leur nombre. Twelve comme le
chiffre du département de I'Aveyron. Et leur
réve vient enfin d'étre réalisé: Basalte, leur
whisky vieilli vingt-quatre mols dans quatre
types de fats (chéne neuf, pedro ximenez, rhum

puis assemblé et affiné les douze
mois restants en fats de sawternes, est enfin
disponible a la vente.

P LA NOUVEAUTE DE L'ANNEE : Basalte.
Single malt, 48% vol, alc, 68 euros les 50 cl.

} NOTES DE DEGUSTATION : un nez dominé
S c OS par des ardmes de fruits secs, des notes boisées,
une touche de miel et de prune compotee,

L'attaque est franche avec un milieu de bouche

ample et gourmand, gras et crémeux, suivie
w E E H‘E H u d'une finale longue et élégante, Souvrant

sur des notes de fruits secs et a coques.

TWELVE, 14, place du couvent (distillerie) et

10, rue Bardiére (boutique), 12210 Laguiola

Tél.: 05813614 87, Visite avac dégustation sur

réservation (5 euros par personne déductible
de l'achat dune bouteille), www.whiskytwelve.fr

anasowcar or UABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION,

L'entrée de Twelve, & Laguicle dans 1'Aveyron.

y SIS/ /



PRESSE NATIONALE

Le Monde, Mars 2018

fe Mllonde ECO&ENTREPRISE

L'’Aubrac: sa vache vedette,
ses couteaux et... son whisky

et aux «yeux de biche », a les honneurs de I'affiche du Sa-
lon de l'agriculture 2018, son terroir d'origine recéle
d’autres atouts inattendus. On connaissait I'aligot, le fameux
couteau, les paysages austeéres ou la flore unique de ce haut-pla-
teau basaltique planté entre terre et ciel, a 1000 metres d'alti-
tude, a cheval entre les départements de I'Aveyron et de la Lo-
zére. Voici que ses autochtones, jamais a court d'imagination,
veulent y produire du whisky. L'histoire débute il y a quelques
années. Douze copains — tous originaires du coin et ayant fait
plus ou moins fortune dans le commerce ou I'aéronautique -,
qui ont I'habitude d'y passer le réveillon de la Saint-Sylvestre, y
voient comme un air d’Ecosse. « On va donc faire du whisky »,
lance I'un d'eux, comme une blague ala fin d'un repas bien ar-
rosé. Aujourd hui, la société Twelve, comme le 12 du départe-
ment de IAveyron, compte trois salariés, un maitre de chai
venude Normandie, et fabrique déja du gin (macéré avec du ge-
niévre et du thé dAubrac) et du rhum, pendant que ses futures
productions de whisky vieillissent dans des flts de chéne.
«On a acheté un ancien presbytére a Laguiole, début 2014. Il a
Jallu tout imaginer, tout construire, tout adapter, et acheter le fa-
meux alambic », rappelle Vincent Bec, consultant dans la société
et frerede I'actionnaire principal, Christian. Ilfaut dire que I'envi-
ronnement, si ce n'est pas 'Ecosse, fournit les ingrédients néces-
saires:une eau pure et nontraitée qui
serpente éternellement sur le pla-

LUI TROUVANT UN AIR  teau, de Torge 2 foison chez un agri-
D‘ECOSSE, DOUZE culteurvoisin, et, surtout, ces tourbie-

res millénaires - ce sol caractérisé par

COPAINS ORIGINAIRES sa trés forteteneur en matiére organi-

s . que d'origine végétale — qui donnent

DU COIN ONT DECIDE  ce godt si particulier au breuvage, le

tout répondant in extenso au cahier

D’Y PRODUIRE des ch:f;'ges édicté par la Fédération

LE BREUVAGE du whisky de France.

L'investissement de départ, denvi-

ron 14 million d'euros, a permis de

mettreladivine batisse aux normes, pour que s'en échappent les

effluves de la part des anges. Le maitre de chai, Florent Caston,

s'en donne a coeur joie pour réaliser des assemblages aux sa-

veurs uniques, principalement pour le rhum, et bichonne le

whisky, qui devra attendre 2020 pour étre estampillé de ce nom.

«Dans l'esprit, cest le projet d'une vie, car les whiskies seront inté-

ressants a travailler quand ils auront quinze ans», dit-il. Pour

I'heure, sur le stand du parc naturel régional de l'Aubrac, se dé-

gustent les premiéres productions de Twelve au Salon de l'agri-
culture. Sous les yeux ébahis et gourmands de Haute. @

PHILIPPE GAGNEBET (TOULOUSE, CORRES PONDANCE)

S i Haute, jeune vache de la race Aubrac ala robe brun dair
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Centre Presse Aveyron, Octobre 2021

DISTILLERIE TWELVE : L'AUBRAC ON THE ROCKS

Prisenity b bes chencn cette savnalme sur be Marche de Puweyron, Mailys Boissonnade ot Vincent Bec dans ks boutique Twehve. 10 rue Bardhee i Laguicke. -i-nt

LAKCIE EN 2014, LA DISTILLERIE
IMPLANTEE A LAGHOLE DANS

Bec qui, un soir de vieillissernent. Nous

Un pari initié par Je Ruthénois nous ukilisons pour le meilleur alambic, meilleure &
riuilmimd uiusni £

)] ——
L AYVEVIOININEUS
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Centre Presse Aveyron Novembre 2020

LADEPECHE

DU MIDI

https://www.ladepeche.fr/2020/11/15/laubrac-est-number-one-du-whisky-avec-twelve-
9201295.php?fbclid=IWAROFpfX61j4iUNStsG50T_etKlcVDaaHqdl]JJlairOXOM61H9BVXpRpL8Vg

LADEPECHE.FR

L'Aubrac est number one du whisky avec Twelve
Le whisky élaboré a Laguiole féte aujourd’hui méme son appellati...

y S 1///
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PRESSE LOCALE

Centre Presse Aveyron Novembre 2020

ENTR

RESS

https://www.ladepeche.fr/2020/11/15/laubrac-est-number-one-du-whisky-avec-twelve-
9201295.php?fbclid=IWAR1IH3H3CNZf7R_mQMSA4X0OkcOLJZtEBtyczE0o18R713Bncmpvk3uffUhQVg

CENTREPRESSEAVEYROM.FR

Laguiole : Twelve entre dans la cour des whiskies
Le whisky élaboré a Laguiole féte ce dimanche 15 novembre son a...

y S 1///



PRESSE LOCALE

Terre d'Aubrac, 2019

La pre

TWELVE

~rapertage

B

ére cuvee de whisky d'Aubrac doit encore s’affiner un an a I'air de

Laguiole, dans le secret des barriques de chéne. Mais on peut déja tenter d’en

comprendee 1'alchi

aleools produits.

ncore un ande patience et

les amateurs pourront sa-

wvourer le premier whisky

signé Twelbvee, la distillerie

de Laguiole. Au terme de
trois années (Cest le minimum pour
prétendre al'appellation whisky) pas
sées en fits dans le chai aménagé
dans PPancien preshytére, une pre-
miére série limitée de 2.000 bouteilles
de whisky Twelve sera mise envente
le1s novemnhre 2020.

Une fols passée cotte étape haute
mentsymbolique, quiconsacrera la
distillerie Twelve, on pourra ensuite
déguster Iz premier whisky 100% Au-
Drae, dlaboré 3 partic d'arge cul tivé
pres de Sainte-Genevidve sur Ar-
gence : en 2018, prés de 4 tonnes de
grain, malté en Auvergne présd’ls
soire, ont &Lé brassées et distillées ce
printemps, Aprés troisans en fiits, ce
premierwhisky, issud'une alliance
del'eaudel'Aubrac, del’airde I’Au-
brac et du savair-faire de 1" Aubrac,
pourra 8tre savoure,

La distillerie Twelve (12, comme le
numéra de 'Aveyron] a été crééeen
2015, Elle a vite trouveé ses marques
sur cet Aubrac qui ressemble elle
ment dlalande 4'Ecosse

Installée dans 'ancien presbytére do
minant Laguinle, elle brasseetdistille
sur place, avant de faire miirir en fiits
de chéne dans ses propres chais. Le
premier, aménagé dans le preshy
tére, aété complété ce printemps par
un second chai installé dans I"ancien
couvent situé a proximité.

Cest 13 que les curieux et les ama-
teurs sont accueillis pour une visite
de ladistillerie et les dégustations.

Enattendantl’arrivée de son premier
whisky, Twelve commercialise déja
plusieurs spiritueus, dans 1a bou-

e en allant visiter la distillerie ou goditer aux premiers

tigue aménagee au coeur du village
de Laguiole : une eau de vie de malt,
un gin parfumé aux plantes de "Au-
Brac eéeoltées dlamain (geniévie, thi
d'Aubrac er gentiane) et six cuvées
de rhum, des assemblages de plu=
sieurs distillecies, vieillis en barcigues
dans le chaide Laguiole. Les alcools
de Twelve sontvendus dans toute la
France, en Allemagne, en Belgigue
etdésormais en Chine

Les amateurs éclairés, comme les cu-
rieux gui soubaiteraient percer les
mystéres duwhisky, peuvent visiter
la distillerie Twelve, Des visites libres
sant possibles surréservation. Pour
5€ par personne (offerts sur Iachat
d'une bouteillede 50.¢l), on peut dé-
«couvrir la boutique et la discillerie du
presbytére avec son chai. Twelve pro
pose aussi des visites guiddes pre—
mium, Lesinstallations de Twelve sont
adaptées il'accueil de groupes et ams
événements dentreprises (relations
publiques, team building, etc)

“DISTILLATY

Explications détallées du matériel
brassicole et du matériel de distil-
ation, dégustation du produit tout
aulong du processus de fabrication,
visite des chais, dégustation com-
mentee de I'ensemble de la gamme
au salon priveé (visite de 2H en pré-
sence du maitre de chai; G0€ / per-
sonne + 1 bouteille de 50clinclus ; de
23410 personnes ; toute l'annce sur
réservation).

LES VISITES PREMIUM

“BRUT DEFUT"

Explications détaillées du matériel
brassicole st du matérisl de disti-
lation, dégustation tout 2u long du
processus du produit en cours de
febrication, visite des chais, confé-
rence par le maitre de chai, dégus-
tation ot apdritif dinateire (1/2 Jour-
née en présence du maitra de chal
& partir de 85€ / personne ; & partir
de 15 persennes ; toute l'année sur
résaryation)

“PART DES ANGES"

Explications cdétaillées du matérel
brassicole, degustation tout au leng
du processus du produit en cours de
fabrication, distilation cemmentéa,
wsite des chais, dégustation com-
mentée de lensemile de la gamme
au salon privé. atelier blending :
chaque participa @e 50N propre
assemblege (1 journée en préssncs
du maitre de chai, 150€ / personne +1
bouteille de 50¢! de votre assamblage
persannel inclus, de 2 10 personnes,
toute l'année sur réservation).

Les réservations se font auprés de la boutigue, 10, rue Bardigre & Laguiole (05 81 36 14 87 ou visites.twis gmail.com).

HE QU ER

43



PRESSE LOCALE

L'Aveyronnais,

2019

LE WHISKY AVEYRONNAIS PART
A LA CONQUETE DU MONDE

Florent Caston, dans la cave des anges : « Nous devons prouver qu'iln’ya pas quel'lande ou 'Ecosse qui produit du whisky ».  feroce

DANS UN DEPARTEMENT
DAVANTAGE PORTE SUR LA

VIGNE ET LA GASTRONOMIE, DES
DISTILLATEURS FONT LE PARI DU
WHISKY AVEYRONNAIS, UN
PARI OSE, ASSUME, PORTE PAR
UNE FOIS INEBRANLABLE DANS
LE TERROIR. TOURNEE
GENERALE DE CES AMOUREUX
DU MALT.

e n'est pas la production
la plus franchouillarde qui
vienne a l'esprit, ni la plus
locale. La filiére du whisky
aveyronnais se porte
néanmeins a merveille, Si
I'Hexagone compte actuellement
une quarantaine de distilleries de

whisky pleinement opérationnelles,

selon la Fédération du whisky de
France, leur nombre devrait
rapidernent doubler : une trentaine

ont commencé 4 distiller. Et
sachant qu'il faut attendre trois ans
de vieillissement en barrique pour
revendiquer le nom de whisky et
commencer la commercialisation, il
yafort 3 parier que vous tremperez
bientét vos lévres dans une version
frangaise de ce breuvage.

En Aveyron, trois distilleries ont vu
le jour dans un département qui
brille généralement pour sa
gastronomie. Amateur éclairé de ce
breuvage singulier, Olivier Toulouse
a &té le premier 4 se lancer dans
I'aventure. Sur la pointe des pieds.
Installé & Broquiés en Aveyron, il
distille son premier whisky en 2005
avec la volonté de « produire

local » et I'envie de maitriser toute
la chaine de production. Un souci
de « tracabilité » qui 'améne 2
Semer son propre orge et 4 opter
pour une agriculture biclogique. Le

whisky est ensuite malté, brassé et
distillé sur le Domaine de Bourjac.
Une production confidentielle -

« je ne produis que cinq barriques
par an », dira l'intéressé — qui
s'échange dans les épiceries fines
et sur internet. Prouvant au
passage que ['idée n'était pas si
saugrenue.

L'Aubrac en bouteille

Plus au nord, a Laguiole, la
distillerie Twelve pourra dés I'année
prochaine commiercialiser sa
premiere cuvée aprés trois années
de vieillisserment. Imaginé sur un
coin de table, un soir de réveillon
de la Saint-Sylvestre, le projet
Twelve — douze en anglais — a
maturé rapidement dans la téte des
douze associés (ca ne s'invente
pas !} avant de voir le jour dans un
ancien presbytére transformé en

distillerie. « Une idée farfelue »,
résume Florent Caston, le maitre
de chai de 26 ans d'origine
normande. Séduit par ce « joli
pari», il a rejoint la société présidée
par Christian Bec, un entrepreneur
toulousain natif de Rodez
spécialisé dans le domaine de
I'aéronautique. Financé 2 hauteur
de 2 millions d'euros, le projet
devrait, dés 2020, permettre aLix
amateurs — et ils sont
apparemment nombreux — de
goditer le premier whisky nord-
aveyronnais. Un single malt, haut
de gamme, distillé 4 partir
d'ingrédients locaux (eau de source
d'Aubrac, orge du Sud Aveyron,
maltage local, tourbe aubracoise) et
répondant in extenso au cahier des
charges édicté par la Fédération du
Whisky de France. Patience donc...
méme si, beaucoup ont déja
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Terre d'Aubrac, 2018

TWELVE 0
Découvrir I'esprit

. oAubrac

publi-reportage

our savourer le premier

whisky Twelve d’Aubrac,

il faudra attendre 2020, que

le temps ai fait son ceuvre

surlesesprits, dans le grand
secret des barriques sélectionnées et
stockées dans’ancien presbytérede
Laguiole.

Mais on peut d’ores et déja tenter de
percer le mystére de cette subtile al-
chimie qui fait les grands spiritueux,
en allantvisiter ladistillerie ol se pré-
parece premier whisky 100% élaboré sur
I’Aubrac, cette lande qui ne mangue pas
de faire penser aux Highlands d'Ecosse.

L’équipe de Twelve se faitun plaisir d'ac-
cueillir les visiteurs et les curieux, aux-
quelsest expliquée lhistoire duwhisky,
ses méthodesde production, I'origine
de ses matiéres premiéres(l'orge cultivé
au bord de 1'Aubrac, I'eau des sources
et la tourbe du plateau, son climat par-
ticulier), le fonctionnement de I'alam-
bic, la science de son élaboration et de
sa maturation.

Lesvisiteurs y découvrent aussi les pre-
miéres productions Twelve : esprits,
rhums rares, gins.

Twelve révéle une nouvelle richesse de
cetincroyable Aubrac.

PRATIQUE
Dates et horaires des visites

Eté (du 14 juillet au 15 aclt) :
7i/TaMh,15h et 17h

Vacances scolaires (hors ata)

Du 15 mai au 30 septembre :
du mardi au samedi:17h

Du 30 septembre au 15 mai
Visites sur rendez-vous

6 personnes et plus,

merci de nous contacter,

Visite et dégustation :
5€, déductible sur Fachat
d'une bouteille en boutique.

LE MAGAZINE QUI EXFLORE L'AUBRAC

Du lundi au samedi : 11h, 15h et 17h

15
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La dépéche, Juillet 2018

Lien vers l'interview vidéo de notre maitre de
chai Florent par la dépéche en 2018 :

https://www.ladepeche.fr/article/2018/07/14/2836109-twelve-du-whisky-estampille-aubrac.html

 Aexister depuis 2016. Pour faire
les choses dans les régles de
1'art, ils investissent I'ancien
_presbytére des anges de La-
. guiole. « Produire des spiri-
tueux dans un endroit spirituel
était une évidence », samuse
Florent Caston, maitre de chai
qui pilote le projet avec Vincent
Belec, qui gére tout 'aspect ad-
ministratif. Il faudra encore pa-
tienter un an pour pouvolr es-
tampiller les bouteilles de
whisky. En attendant, les pro-
ducteurs mettent en avant de
l'eau-de-vie de malt,

UAubrac en bouteille
Si Florent Caston est originaire
du Calvados ol ses parents
tiennent également une dis-
tilleri@, la production Twelve
respire I'Aubrac, 4 l'exception
du rhum qui arrive d Haiti, Ja-
maique ou de Guyane. Pour le
gin, les distillateurs vont cueillir
lethéd'Aubrac et des baies de
5 | rier sur le plateau. Coté
— ou plutdt I'eau-de-
lasociété achite la

. " it 4 g il ik
> sy \ 0

hisky estamp
Aubrac

des volcans 4 Saint-Germain-
Lembron dans le Puy-de-
Dome avant un assemblage de
quatre fits différents, vieilli 16

mois dans les chais pour étre .

mis dans le lacon emblémati-
quede la distillerie. La 51e dis-
fillenie ouverie en France s'est
également lancee dans un par-
tenanat avec un agncultewr de
Sainte-Genevieve-sur-Ag-
gence pour la prodpction de
quatre tonnes d'orges sur 2,5
hectares qui devrawent &re ré-
coltés a la fin du mols d'aont,
alors cque la récolte de U'an der-
nier avait gelé, « Sic'est satis-
faisanl, nous viserons les 10
hectares pour l'an prochain »,
souligne Florent Caston dont
I'objectif est de « laire un maxi-
mitin local », « Le whisky estun
marche verroulllé, Son cote dis-
tingu fait parfois peur et i faut
le démystifier », ajoute-1-il.
Pour casser les codes, |'équipe
de Twelve n'hésite pas & orga-
niser des visites guidées de sa
distillerie ainsi que des dégus-
tations, « histoire de prouver
qu'iln'y a pas que I'lrlande ou

i

=

Vincent Bec et Florent Castonmarchent main dan:
wivre ce projet / pow i y
'Ecosse qui produil du Avecw
whisky », La distillerie réalise  48€,le
60 % de son chiffre d’affaires  mer
en dehors du département. )

y SIS/ /
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Centre Presse Aveyron, Février 2018

ENTR

RESS

https://www.centrepresseaveyron.fr/2018/02/05/le-whisky-de-l-aubrac-sera-servi-en-
2020,3920105.php

Afficher plus a'informat

]
CENTREPRESSEAVEYRON.FR
Le whisky de I'Aubrac sera servi en 2020

C'est sur une nappe de restaurant que le projet Twelve a émerge...



14100007007 /4

PRESSE LOCALE

Echo' Aveyron, Janvier 2018

Ils se sont Jaiseé porter par l'ivresse
des grands projets et ont transformé
leur « lubie de copains » en véritable
aventure humaine et identitaire.
Christian Bec et sa bande révaient
de produire du whisky sur FAubrac.
Une soif dentreprendre un peu
alambiquée en apparence... En
2020 pourtant, leur Twelve, distillé
au presbytére des Anges & Laguiole,
portera officiellement Tétiquette au
terme de trois années de maturation.
« Mais on n'a pas besoin dattendre
jusque-la pour avoir un produit
intéressant =, précise Florent Caston,

Arrivé a Laguiole en 2015 pour
« porter la partic technique », le
jeune maitre de chai fait déja tourner
les tétes avec plusieurs « caux de
feu ». Du rhum -« un assemblage
exclusif de six fits en provenance
de distilleries de Jamaigue ot de
La Barbade- ¢t du gin, aux notes
beaucoup plus fraiches et locales : the
dAubrac, gentiane, geniévre.

elve

Dossier | Laguiole

Le whisky qui met
PAubrac en bouteille

Sans oublier L'Esprit de Twelve, une
o eau de vie de malt » qui présage
du caractére qui sélive dans les
fits de chéne de cette maison de

curé exposée 3 toutes les variations
climatiques. Il n'y est surtout pas
question de copycat de whiskies
écossals, mais bien de flacons au
style €t 3 la typicité propres, « Nous
sommes trés sévéres dans le choix
des ingrédients : leau de TAubrac
nous offre déya une pureté incroyable
el notre orge est frangaise. Nous
venons aussi de planter 2,5 hectares
de céréales dans le Nord-Aveyron
en parlenariat avec un agriculteur.,
Le whisky Twelve doit étre rond et
gourmand ; il doit étre le plus élégant
possible, et incarner qualité ; notre
fagon de travailler ; notre terroir »

Iexte - Mélisa Guendouzi
Piwtos - Twelve

y SIS/ /

: Twelve
14 place cu Couvent - 12110 Laguiche
Boutique ; 10, ne Bordikee & Loguicls
T&l. 05 81 36 1487
www whiskytwelve com
Facabook © Twelve, whisky d'Aubeas

L
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Terre d'Aubrac, 2017

L'esprit d’'Ecosse
sur la lande d'Aubrac

Tous les terroirs du monde ont aujourd'hui
leur whisky. Certains guides influents pré-
tendent que le meilleur est japonais... L' Aubrac
se devait d'avoir le sien. Tout, sur le haut
platcau, désigne la résidence porendielle d'un
esprit fort it faire tourner les tétes, Une lande
épaisse et omdulée, une eau de eristal, de |z
tourbe en abondance, un climat entier.., Clest
une Feosse méridionale. Le lac de Saint-An-

72

TERRCS CAUBRAC 5 | 71T

déol n'estil pas un petit loch 3

«ET S NOUS FAISIONS

na 0 de cE g pe o
e se retrouver chague hi

aqui réunit douze i

dnire &
Aubrac.

SSUSSENrS privis of 1N ma
de chai, Florent Caston, dans |

Laguicle wn whisky haut e gamme sig

UN WHISKY D'AUBRAC ?»

Ces similitudes ont prohablement exeité |'imagi-
mis qui a pour habinude
v sur 1 Aubrac et que
s'est dit, un soir de Saint-Sylvestre 2014 <

e angiais)
€
whition de pro-

«NOUS PREVOYONS DE
PRODUIRE ENVIRON 20.000
LITRES PAR AN.»

distillrse, dhot bz production havs de ganeme

o it s e o sematers, explique
Florent Caston. Mais, pour fairc un
whisley, il faut du remps. Plusicurs années.
Une tuis la distillerie en foncoen, pendant
quaire ou cing ans, Twelve ne metira en
vente que des pedts lots, le temps que le
maitre de chai conduise toutes les expé-
riences qui lui permertront de compren-
dre la direction que prendrant ses
whiskies dans ve terroir inddit et dans
les différents types de fiirs qui scront

et dletie

Caston,

i3
o ' Aubia,

Pour produire 3¢5 spititueus, Toelve 3
h cde Laguiole,

Les travaux ont co

nence pendant I'hi-
ver et se poursuivront pendant plusieurs
mois. Tl y aura la séunis la brasserie
d'une capacité de 15 hectolitres | Talamli
Stupfler fun des meilleurs chaudronniers

de France installé & Begles), la cave de
wieillissement, un grenier non isolé ob
des firs subiront les changements de
température pour provoguer les casses
aromatiques qui rendent les whiskies
Eressants, les installaions d'emhe
reillage et les bureaus.

Parce que les fondateurs de Tuelve
craient en leur projer et ont pour hahinade
de bien faire les choses, fls ont souhaité
aller bien au-deld de l'avenmre com-
merciale, épicurienne et grisante, d'on

produit de luse sur une terre d'auscéricé,
Au prix d'un

&5 gros investissement,
modifier sensiblement
Te visage de Taguiole Ta re
du presbytire sers compléce et particu-
lierement soignée. Sz tour sera recons-
troite en verre et Ialambic, installé &
'exeérienr du bitiment, sera bardé d'acier
Corten {le méme que celui qui habille
le musée Soulages i Rodez)

e

pattendant les premieres disullations
sur place, Twehe
gamme de produits en vente dans s
‘houtique owverte cn aotic 2016 au centre
de Laguiole. Le premier de ces alcocls
est Esprit de Taelve, un single malr de
six mois {il ne peut pas encare Eure
appelé whisky) distillé dans un alambic
[rété par un confrére er leve i Laguiole
alans (e fits e Neres Pedro Ximenesz.
Flarent Caston a &galement élabaré un
gin d'Aubrac, macération de thé d'Au-
brac, gentianc <t geniévre dans un aleoal
blane de male, Il propose aussi un rhum
Tiwelve faird'un assemblage de oeais dis-
tlleries, ainsi qu'un ca
Fire de whisky.

constimeé une

os vieilli en

[rEskyTere renowe,

Pour I'hevre, le maimre de chai jongle
entre la surveillance des wravaus au pres-
Lyrére, le magasin et son laboratoire,
mais annonce deji d'autres créations
pour les mois i veni

un nouveau rhum

sera commercialisé 3 partic dactobre
ef, en 2018, sortiront une gentiane dis-
tillée (s i

de commenin wve fes
guie Vi coamain
v élaboré 4 partir
aveyronnais (dont le nom est

En atrendant, hien siir, que soient tirds
des Fats déi entrepusés au preshytére
I premigres houteilles de Twehee parzant
T'appellation officielle whisky

TWELVE
Rasstigne - 14, vuee Bardiire
12
w Ly Tendy

Projection d'architacte de 'zncien

L= MAGAZINE QUI EXPLORE “AUBRAC
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La dépéche, 2016

deux ans. ﬂ.ne jaiﬂlt pas d'unp_.
source miraculeuse, .mais[.i] est

zaine d'amis.
contribution au lop, i & | .
local, 8 onccréCigy . iz, de REUIc] . ' : e ntre. Chaque année,

st pas encore vendue
ement pour que ['on
wvente en 2020. Pourtant,
 de distillation modernes
ubrac. Mais 2,5 hectares
cuvées. L'orge devrait
lement un gin d’Aubrac
e Guyane bﬁtannnque, la

puisse parler de whidcy
lalcool jeune est déja
employées par Florent C
plantés non loin de la
étre ensuite maltée par Iz
et, grace 4 un partenariat r
boutique propose toute t
' L

whisky d"aubrac
Lancement international a Rodez

de « « L'Esprit de Twelve »

wpmmwhisly
vient de
voir e jour Uwhisky

Pulsqu'ilna pasen- » .

core passé3ansen fit.

West done décling en = &
tant qu'«Esprit de ’ A
Twelve ». Lancement
officielenfin cette fin
desemaine.

.
vitpement eén cotle fin de
semainge 4 Rockes g cle-
vientle centre dumaonde

letenmps du lancement de « LEs-
prt de Twelve », e whisky d'Au-
brac « embryonnaire », COmne
se plail a le qualifier son créa-
teur, Floren! Caston. « Ga per-
mel déja d'apprécier la qualité
de ce single mall », précise o
méme,
r_enadpﬂsmﬁspmquw
distillenie fail pajtre un nouveau
m v . | . - o eyton (hormis b outioue te
i Larguiole]. Un baa |1nrvl. AL, prd
T peekil

!uqn\hy\ A
inL MO Poar
find'année :
teur, Florent Caston

sopsle trésofficiel ce vendred) 9 dé-  fier de ceréve dev

i
skl gy

ans modnation, Le
aninasddi 10 dhiscomy

an
bie, © et 1 inconiourmatile Uy

Un w'rm\y
embryonnaire a
daguster en cocklail,
an sorbel el pur

ou, e Ja cavee Alambic o
= Douleilles,

s duCoqulaph:t.GhHia'me laurensdelacave  qui vi
isentent LEsprit de Twelve.fehow oow, wea Caathae
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La Boutique La Distillerie

9 10 Rue Bardiere, 12210 Laguiole

9 14 place du couvent
+33(0)5 8136 14 87 12210 Laguiole

E contact@whiskytwelve.fr

WWW.WHISKYTWELVE.FR
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